
P A U S E  B I S C U I T L A  C A R T E

Gaufres
 gourmandises

G A U F R E S  S U C R É E S

La classique 4,50
Gaufre nature sucrée

La scandaleuse 6,50
Speculoos concassé, coulis de fraise, glace vanille,
chantilly, grenade

La réconfortante 6,50
Banane, chocolat fondant, grenade

La précieuse 6,50
Poires, crème de pistache, pistaches concassées,
glace vanille

Suppléments 1,00
Chocolat liquide, coulis de fraise, coulis de mangue,
chantilly, glace vanille

P L A N C H E S  A P É R O

La grande planche mixte 15,00
Fromage, saucisson, chorizo, jambon fumé, houmous,
olives, grissini

Houmous, grissini & olives 6,50

Toutes nos gaufres sont véganes

G A U F R E S  S A L É E S

Toutes servies avec une salade

La végétarienne 12,50
Houmous, légumes grillés

La flamande 12,50
Fromage blanc, radis, noix, miel

La dolce vita 13,50
Pesto vert, tomates, mozzarella, jambon fumé, huile
d’olive, crème de balsamique

La diavolina 13,50
Pesto rouge, chorizo, roquette, parmesan en tranches

La nordique 14,50
Saumon fumé, fromage blanc ail & fines herbes, pousses de
poireaux, grenade, oignons rouges

La farniente 14,50
Pesto vert, mortadelle, mozzarella di bufala, concassé de
pistache, grenade

P E T I T S  P L U S

Cookie 3,50
Oreo, speculoos, pépites de chocolat, cacahuète, M&M’s

Cake du jour 3,50
Sucré

A L L E R G È N E S  &  I N T O L É R A N C E S La liste détaillée par produit est disponible en atelier et sur demande.



P A U S E  B I S C U I T L A  C A R T E

Chaud, froid
 tendance

B O I S S O N S  C H A U D E S

Espresso ou allongé 2,90

Déca 2,90

Cappuccino 4,00
Mousse de lait ou chantilly

Latte macchiato 4,50

Chocolat chaud 4,50
Sucettes de chocolat belge sans lactose

Thé & infusions 4,00
Violette, genmaicha, pomme-cannelle,
pomme d’amour, menthe

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

Iced latte 4,50

Limonade Sowa 4,00
Légèrement pétillante : citron, thé glacé pêche, gingembre

Cola Paola 3,80

Cola Paola Zéro 3,80

Jus de fruits de Marie 4,90
Pomme, pomme-cerise, pomme-fraise

Eau plate ou pétillante 2,90

N O S  T E N D A N C E S

Matcha latte 4,90
Chaud ou glacé

Iced matcha latte 5,50
Fraise ou mangue

Ube latte 4,90
Chaud ou glacé

Pitaya latte 4,90
Chaud ou glacé

Matcha · thé vert japonais réduit en poudre, fouetté
plutôt qu’infusé. Végétal, légèrement amer, une énergie
qui dure.

Ube · une igname violette des Philippines. Douce,
vanillée, un peu noisette, et cette couleur qui ne
s’invente pas.

Pitaya · le fruit du dragon. Rose éclatant, entre le kiwi et
la poire, tout en fraîcheur.

L E  J E U D I  S O I R ,  C ’ E S T  J E U D R E D I  !
18h30 – 21h · vins, bulles & spritz maison

S I R O P  O U  L A I T + 0,50
Sirops : vanille, sucre de canne, caramel, noisette, coco

Lait au choix : lait de vache sans lactose, ou lait végétal
à l’amande, au soja, à l’avoine

A L L E R G È N E S  &  I N T O L É R A N C E S La liste détaillée par produit est disponible en atelier et sur demande.


